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Lepuix 

La guinguette du Saut de la Truite, 
en plein air trois jours par semaine 
A partir de ce vendredi 
17 juillet, en lien avec le 
passage du Tour de France, 
la guinguette du Saut de la 
Truite s'apprête à accueillir 
ses premiers clients de la 
saison. Avec une capacité 
d'accueil d'une trentaine de 
véhicules, le patron espère 
redynamiser cet espace 
verdoyant situé sur la roue 
du Ballon d'Alsace. 

D 
errière la revitalisa -
tion du Saut  d e  l a  
Truite s e  cache un 

Haut-Saônois. Après une di­
zaine d'années passées com­
me producteur de foie gras, 
Jean-François Toubin a choi­
si la voie de la reconversion. 
Cet été, en plus de gérer une 
guinguette à Errevet (Haute­
Saône), il s'occupe d'animer 
celle du Saut de la J)uite. 

Pas d'ace.ès 
au bâtiment principal 

Durant l'hiver, le bientôt 
sexagénaire a répondu à l'ap­
pel d'offres du Département. 
Après un dossier puis une 
audition, il a reçu l'autorisa­
tion d'exploiter le lieu avec 
sa société Toubin et compa­
gnie jusqu'au 31 décembre 
2026. 

► Bloc-notes

La guinguette sera installée à l'arrière de l'ancien hôtel-restaurant, sur cet espace. 
Photo d'archives Laurent Arnold 

Le tenancier propose une 
« cuisine type guinguette» 
avec notamment des plan­
ches apéritives, salades com­
posées ou frites fraîches mai­
son. « Toutes les semaines, je 
proposerai un plat différent 
et un ou deux desserts faits 
maison», dit-il. Jean-Fran­
çois Toubin a déjà quelques 
idées en tête, « un poulet au 

curry, un rougail saucisse, 
peut-être une friture de car­
pes». Toute cette activité se 
déroulera en extérieur, sur la 
zone d'occupation autorisée. 
L'accès au bâtiment princi­
pal situé le long de la D465 
n'est pas autorisé. 

« Il y a une petite bergerie 
pour laquelle j'ai demandé 
un permis d'aménagement. 

Je l'ai nettoyée. Je suis en 
train de l 'aménager pour 
pouvoir y installer de quoi 
cuisiner.» S'il n'a pas la pré­
tention d'être chef cuisinier, 
«j'ai trop de respect pour ces 
personnes-là», Jean-Fran­
çois Toubin aime les bons 
produits. Les siens sont lo­
caux. « Ma charcuterie, j'es­
saie de la prendre soit à Giro-

magny, soit à la boucherie à 
Valdoie. Le fromage, en gé­
néral, je le prends à la fruitiè­
re de Trévillers, mon pain, à 
la boulangerie d'Evette. » 

Une adaptation 
des créneaux 
selon la fréquentation 

L'ouverture du Saut de la 
Truite se déroulera ce ven­
dredi 17 pour le passage du 
Tour de France,dèsllh.Pour 
le moment, le lieu doit ac­
cueillir les visiteurs trois fois 
par semaine, les mercredis 
de 10h30 à 20h, les samedis 
de 10h30 à lh et les diman­
ches de 10 h 30 à 22 h. Des 
créneaux adaptables. 

« Cela va dépendre de la fré­
quentation, de l'engouement 
du pubiic. Je pourrais même 
ouvrir potentiellement un 
ou deux jours supplémentai­
res. » 

De la musique accompa­
gnera chaque soirée. Jean­
François Toubin souhaite 
faire venir des groupes. L'un 
d'entre eux est calé pour le 
22 août. Il s'agit de Roland 
Bée and Co, spécialisé dans 
la chanson française. 
• Johan Beausergent 

1 Réservation possible: 
Tél. 06 7614 78 26. 

Pays sous-vosgien Anjoutey• Le village prépare la fête du 6 septembre . 
... ..... 


